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CONSTANCIA DE PUBLICACION EN CARTELERA, DEL AVISO DE NOTIFICACION
SEGUN ART. 69 LEY 1437 DEL 2011

Por el cual se notifica el Acto Administrativo: Pliego de Cargos
Expediente No.: 1103-2017

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO EMPANADAS COMIDAS "VENTA DE EMPANADAS"
IDENTIFICACION 52857120

PROPIETARIO Y/C REPRESENTANTE LEGAL INGRID TATIANA GOMEZ

CEDULA DE CIUDADANIA 52857120

DIRECCIGON KR 13 20 13 SUR

DIRECCION DE NOTIFICACION JUDICIAL KR 13 20 13 SUR

CORREOQ ELECTRONICO

LINEA DE INTERVENCION Linea Alimentos Sanos y Seguros

HOSPITAL DE ORIGEN Subred Centro Oriente

NOTIFICACION (conforme al articulo 69 del CPACA)
Se procede a surtir la notificacion del presente acto administrativo, siguiendo los lineamientos
de la Ley 1437 de 2011 articulo 69 que establece; “Cuando se desconozca la informacion
sobre el destinatario, el aviso, con copia integra del acto administrativo, se publicara en la
pagina electrénica y en todo caso en un lugar de acceso al publico de la respectiva entidad
por el termino de cinco (5) dias, con la advertencia de que la notificacion se consiterary
surtida al finalizar el dia siguiente al retiro del aviso.
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‘;ﬁﬂgg‘;;“;‘ggmeEN: 012104.GRUPO DE PROCESOS LEGALES - N/LOZANC
secmenrn e PDESTING: PERSONA PARTICULAR/NGRID TATIANA GOMEZ GC

012101 TRAMITE: CARTA-NOTIFICACION
ASUNTO: LD/EXPENDIENTE 11032017

Bogota D.C.

Sefiora

INGRID TATIANA GOMEZ GONZALEZ
Propietaria y/o Representante Legal
EMPANADAS COMIDAS (Venta De Empanadas),
KR 13 20 13 Sur

Barrio San José Localidad Rafael Uribe Uribe
Bogota D.C.

Ref. Notificacién por aviso (Art. 69 Ley 1437 de 2011) Procesc administrativo
sanitario No. 11032017

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
hace saber: Que dentro de las diligencias administrativas de la referencia
adelantadas en contra de Ia sefiora INGRID TATIANA GOMEZ
GONZALEZ identificada con Cédula de ciudadania NUmerc 52.857.120-3 en su
calidad propietaria y/o representante legal 0 por quien haga sus veces, del
establecimiento denominado EMPANADAS COMIDAS (Venta De Empanadas),
ubicado en la KR 13 20 13 Sur Barrio San José Localidad Rafael Uribe Uribe,
de esta ciudad, la Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica profirié auto de
pliego de cargos, del cual se anexa copia integra

Advertencia: la presente notificacion se considerara surtida al finalizar el dia siguiente
al de la entrega del aviso. Se le informa que una vez surtida, cuenta con quince (15)
dias para que presente sus descargos si asi lo considera, aporte o solicite la practica
de pruebas conducentes al esclarecimiento de los hechos investigados, conforme a
lo establecido en el Articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, lo cual puede hacer
directamente o a través de apoderado.

Cor i ¥imado por.
ADRIANG L 07ANO ESCORAF R
ADRIANO LOZANO ESCOBAR

Profesional Especializado
Subdireccién de Vigilancia en Salud Pablica

Elabord: Beatriz S. -ﬁ:
Revist: M. Dominguez

Anexa : 8 folios
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SECRETAAIA GE SALUD

SUBDIRECCION DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA
AUTO DE FECHA SUBDIRECCION DE VIGILANCIA
EN SALUD PUBLICA
AUTO DE FECHA 20/09/2019

POR EL CUAL SE FORMULA PLIEGO DE CARGOS DENTRO DEL
EXPEDIENTE 11032017

En ejercicio de las facultades legales y reglamentarias, en especial las conferidas por
el articulo 564 de la Ley 8 de 1979, Ley 10 de 1990 articulo 12 literales q y r, Ley 715
de 2001 articulos 43, 44 y 45, y el articulo 13 del Decreto Distrital 507 de 2013,
expedido por la Alcaldia Mayor de Bogota DC y demas normas concordantes v,

CONSIDERANDO
1. IDENTIFICACION DEL INVESTIGADO.

La persona contra quien se dirige la presente investigacién es la sefiora INGRID
TATIANA GOMEZ GONZALEZ identificada con Cédula de ciudadania Numero
52.857.120-3 en su calidad propietaria y/o representante legal o por quien haga sus
veces, del establecimiento denominado EMPANADAS COMIDAS (Venta De
Empanadas), ubicado enia KR 13 20 13 Sur Barrio San José Localidad Rafael
Uribe Uribe, de esta ciudad, por presunta vulneracién a normas higienico sanitarias.

2. HECHOS

2.1. Segun oficio radicado con el No. 2017ER18429 de fecha 23/03/2017 (folio 1)
suscrito por. funcionario de la Subred Integrada de Servicios de Salud
CENTRO ORIENTE E.S.E,, se solicita de oficio iniciar el procedimiento
administrativo sancionatorio pertinente como consecuencia de la situacion
encontrada con motivo de la visita de inspeccion, vigilancia y control con resuitado
no conforme.

2.2. El 21/02/2017 los Funcionarios de la E.S.E., realizaron visita de inspeccion,
vigilancia y control sobre las condiciones sanitarias al establecimiento anunciado,
seglin consta en el acta de visita, debidamente suscrita por quienes intervinieron
en la diligencia, en la que se dejo constancia de los hechos materia de
investigacién. Visita en la que se levanté Acta con concepto sanitario
Desfavorable.

3. PRUEBAS

Obra dentro de la presente investigacion administrativa el siguiente acervo probatorio:
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3.1.  Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitario a Restaurante No.
1275286 de fecha 21/02/2017 (folio 2 a 8) con concepto sanitario Desfavorabte

3.2. Acta Guia de Vigilancia de rotulado/etiquetado de alimentos y materias primas
de alimentos empacados para consumo humano No. 1275286 de fecha 21/02/2017
{folic 8 y 10).

3.3. Acta Vigilancia a establecimiento 100% libre de humo de tabaco en Bogota No.
1275286 de fecha 21/02/2017 (folio 11)

3.4. Copia de certificacion del sujeto pasivo de la presente investigacion de la
PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION donde ha quedado plenamente
identificado el sujelo procesal contra el cual se adelantara ta presente investigacion y
el digito de verificacion de la cedula de ciudadania tal y como consta en los folios 13
y 14 del expediente.

3.5. Mediante oficio radicado No. 2019EE36531 de fecha 25/04/2019 se procedio a

comunicar a la parte investigada apertura de procedimiento administrativo
sancionatorio (folio 12).

3.6. Examinada el acta de IVC se aprecia que existen razones fundadas que indican
la presunta violacion normativa higiénico sanitaria.

4. CARGOS:

Esta instancia procede a analizar las actas que obran dentro de la investigacion, a fin

de establecer si en el caso que nos ocupa se vulnerd la norma vigente para el
momento de los hechos.

Asi las cosas, durante la visita de inspeccion realizada por los funcionarios de la
Subred Integrada E.S.E., se evidenciaron hallazgos contrarios a las disposiciones
sanitarias, por io que el Despacho considera que se presenta una posible infraccion a
las normas que se mencionan a continuacién y por fo cual se profieren cargos a la
parte investigada.

Por infringir presuntamente las disposiciones sanitarias al momento de la inspeccidn,
al no cumplir las buenas practicas sanitarias en e} establecimiento, como se determing
a continuacién donde se indica el aspecto a verificar, la conducta evidenciada en Ia
visita presuntamente vulneradora de la normativa sanitaria, y la correspondiente
tipificacién, tal como quedo sefialada en el Acta de Inspeccion Vigilancia y Control
higiénico sanitario a Restaurante No. 1275286 de fecha 21/02/2017 (folio 2 a 8) con
concepto sanitaric Desfavorable asi:
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CARGO PRIMERO Durante {a visita se encontr6 en el establecimiento
investigado que no cumplia con adecuadas INSTALACIONES FISICAS Y
SANITARIAS, se evidencio que incumplia con:

3.6 Los servicios sanitarios estan separados por sexo, debidamente dotados (toallas,
jabdn, papel-higiénico) y en buen estado de funcionamiento. Se evidencié desaseo
general de superficies y unidad sanitaria. Incumpliendo la Ley 9 de 1979 articulo
188 que dice:

ARTICULO 188°.- En toda edificacion, el numero y tipo de los aparatos sanitarios
astaran de acuerdo con el numero y requerimientos de las personas servidas de
acuerdo con lo establecido en la presente Ley y su reglamentacion.

Y la Resolucion 2674 de 2013 articuio 6 numeral 6.2; 32 numeral 11 que indican:

ARTICULO 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la
fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, distribucion,
comercializacién y expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales
gue se establecen a continuacion:

6.2. l.os servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos
requeridos para la higiene personal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico,
dispensador de jabdn, desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos
para el secado de las manos y papeleras de accionamiento indirecto 0 no manuai.

ARTICULO 32. Condiciones generales. Los restaurantes y establecimientos
destinados a la preparacion y consumo de alimentos cumpliran con las siguientes
condiciones sanitarias generales:

11. Contaran con servicio sanitario en cantidad suficiente para uso publico, salvo que
por limitaciones del espacio fisico no lo permita, caso en el cual se podrian utilizar los
servicios sanitarios de uso del personal que labora en el establecimiento o los
ubicados en los centros comerciales, los cuales deben estar separados por sexo y
debidamente dotados y estar en perfecto estado de funcionamiento y aseo.

3.10 Las paredes, pisos y techos son de material sanitario y se encuentran limpios y
en buen estado. Durante la visita de incepcién higiénico sanitaria se encontré en el
establecimiento investigado, el techo area social deteriorado. Incumpliendo la Ley 9
de 1979 articulo 195; 207 que indican:

ARTICULO 195°.- El uso de cada espacio determinara el area que se debe cubrir en
los muros y techos segin los criterios que al efecto determine la autoridad
competente.
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ARTI{CULO 207°.- Toda edificacion debera mantenerse en buen estado de
presentacion y limpieza, para evitar problemas higiénico-sanitarios.

CARGO SEGUNDQ. Durante la inspeccion sanitaria no cumplia con adecuadas
CONDICIONES DE SANEAMIENTO - PROGRAMA DE LIMPIEZA Y
DESINFECCION - como se expresa a continuacion:

4.1 Existe un plan de saneamiento por escrito con el programa de limpieza y
desinfeccion que cuente con procedimientos, listas de chequeos y registros diarios de
los procesos y-se pone en practica y

4.2 Se utilizan sustancias adecuadas para los procesos de limpieza y desinfeccién y

4.3 Ellavado de utensilios se realiza con agua potable, jabon o detergente y cepillo y
se desinfectan permanentemente. Se encontrd que el plan de saneamiento no estaba
por escrito con los procedimientos de limpieza y desinfeccion de areas y utensilios
Vuinerando la resolucion 2674 de 2013 articulo 26 numeral 1 que seiiala:

ARTICULO 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda
alimentos y sus materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento
con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir
los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas: 1. Limpieza y desinfeccion. 2. Desechos sdlidos, 3. Control de
plagas. 4. Abastecimiento o suministro de agua potable.

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y dei producto de que se trate.
Cada establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los
agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso,
tiempos de contacto y los equipos e implementos requerldos para efectuar Ias
operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

4.5 Se cuenta con sitio independiente para el almacenamiento de elementos de aseo
y productos quimicos debidamente rotulados y asegurados. Se constato e la incepcién
sanitaria, que falto area delimitada para almacenamiento de productos quimicos.
Incumpliendo la Ley 9 de 1979 articulo 130 que dice:

ARTICULO 130°-En la importacion, fabricacion, almacenamiento, transporte,
comercio, manegjo o disposicion de sustancias peligrosas deberan tomarse todas las
medidas y precauciones necesarias para prevenir dafios a la salud humana, animal o
al ambiente, de acuerdo con la reglamentacién del Ministerio de Salud.
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Y articulo 28 numeral 7 de la Resolucion 2674 de 2013 que dice:

ARTICULO 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben
cumplir con las siguientes condiciones:

7. Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas que por
necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben etiquetarse
adecuadamente con un rotulo en que se informe sobre su toxicidad y empleo. Estos
productos deben almacenarse en areas independientes con separacion fisica y su
manipulacion sélo podra hacerla el personal idoneo, evitando la contaminacion de
otros productos. Estas areas deben estar debidamente identificadas, organizadas,
sefializadas y aireadas.

Incumplia con PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS, se constaté que no cumplia
con:

4.6 Existe un plan de saneamiento por escrito con el programa de control de plagas
que cuente con procedimientos, listas de chequeos y registros diarios de los procesos
y se pone en practica. Se constaté iguatmente en la visita que no estaba documentado
programa de control de plagas con procedimientos, listas de chequeos y registros
diarios de l0s procesos e

incumplia con PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS, se evidencié
gue no cumplia con:

4.9 Existe un plan de saneamiento por escrito con el programa de residuos solidos y
liquidos que cuente con procedimientos, listas de chequeos y registros diarios de los
procesos y se pone en practica. Tampoco cumplia con programa documentado de el
programa de residuos sélidos y liguidos con procedimientos, listas de chequeos y
registros diarios de los procesos. Incumpliendo la Resolucion 2674 de 2013 articulo 26
numeral 2 que indica:

ARTICULO 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda
alimentos y sus materias primas debe implantar y desarrotlar un Plan de Saneamiento
con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir
los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas: 1. Limpieza y desinfeccion. 2. Desechos sélidos. 3. Control de
plagas. 4. Abastecimiento o suministro de agua potable.

1. Limpieza y desinfeccién. Los procedimientos de limpieza y desinfeccton deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate.
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Cada estabiecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los
agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso,
tiempos de contacto y los equipos e implementos requeridos para efectuar las
operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

2. Desechos sdlidos. Debe contarse con la infraestructura, elementos, areas, recursos
y procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conduccion,
manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final de los
desechos sélidos, lo cual tendré que hacerse observando las normas de higiene y
salud ocupacional establecidas con el propdsito de evitar la contaminacion de los
alimentos, areas, dependencias y equipos, y el deterioro de! medio ambiente.

413 El manejo de los residuos liquidos dentro del restaurante no representa riesgo
de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos. Se
evidencio en [a visita que falto protocolo de aceite usado vegetal. Incumpliendo la Ley
9 de 1979 articulo 10; 231;

ARTICULO  10°.-Todo vertimiento de residuos liguidos debera someterse a los
requisitos y condiciones que establezca el Ministerio de Salud, teniendo en cuenta las
caracteristicas del sistema de alcantarillado y de la fuente receptora correspondiente,

ARTICULO  231°.- Cuando por la indole de los residuos liquidos producidos en un
establecimiento industrial no se permita la disposicién de éstos en los colectores
publicos se deberan construir sistemas que garanticen su disposicidn final.

Y la Resolucién 2674 de 2013 articulo 6 numeral 4.1, 4.2: 32 numeral 5 gue indican:

ARTICULO 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a ia
fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, aimacenamiento, distribucion,
comercializacion y expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales
gue se establecen a continuacion:

4.1. Dispondran de sistemas sanitarios adecuados para |a recoleccion, el tratamiento y
la disposicion de aguas residuales, aprobadas por la autoridad competente.

4.2. £l manejo de residuos liguidos dentro del establecimiento debe realizarse de
manera que impida la contaminacion del alimento o de las superficies de potencial
contacto con este.

ARTICULO 32. Condiciones generales. Los restaurantes y establecimientos
destinados a la preparacion y consumo de alimentos cumplirdn con las siguientes
condiciones sanitarias generales:
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5. ElI manejo de residuos liquidos debe realizarse de manera que impida la
contaminacion del alimento o de las superficies de potencial contacto con este.

CARGO TERCERO: El dia de |a visita de inspeccion sanitaria  con se encontro que
no cumplia con CONDICIONES ESPECIFICAS DEL AREA DE PREPARACION DE
ALIMENTOS incumplio, tal como se expone a continuacion:

5.5 La temperatura ambiental y ventilacién del area de preparacién de alimentos es
adecuada, no afecta la calidad del producto, evita la condensacién y no incomoda al
personal. Se observé en el control sanitario, que falto instalar en forma adecuada el
sistema de extraccidon de olores. Contraviniendo la Resolucion 2674 de 2013 articulo
31 numeral 2 que sefala:

ARTICULO 31. Expendio de alimentos. El expendio de alimentos debe cumplir con
fas siguientes condiciones:

2. Contar con la infraestructura adecuada.

CARGO CUARTO: En la inspeccién realizada se observé que no cumplia con
adecuadas condiciones de EQUIPOS Y UTENSILIOS se encontro en la visita que
tncumplia con:

6.1 Los equipos y superficies en contacto con el alimento estan fabricados con
materiales inertes, no toxicos, resistentes a la corrosién no recubiertos con pinturas o
materiales desprendibles y son faciles de limpiar y desinfectar. Se evidencio en la
visita, soportes de formica en area de proceso. Transgrediendo la Ley 9 de 1979
articulo 251; 252 que indican:

ARTICULO  251°- El material, disefio, acabado e instalacion de los equipos vy
utensilios deberan permitir la facit impieza, desinfeccién y mantenimiento higiénico de
los mismos, y de las areas adyacentes. Tanto los equipos como los utensilios se
mantendran en buen estado de higiene y conservacién y deberan desinfectarse
cuantas veces sea necesario para evitar problemas higienico-sanitarios.

ARTICULO 252°.- Todas las superficies que estén en contacto directo con alimentos
o bebidas deberan ser atéxicas e inalterables en condiciones de usos.

Y 1a Resolucion 2674 de 2013 articulo 8; 9 numeral 1 que dicen:

ARTICULO 8°. Condiciones generales. Los equipos y utensilios utilizados en el
procesamiento, fabricacion, preparacion, envasado y expendio de alimentos dependen
del tipo del alimento, materia prima o insumo, de la tecnologia a emplear y de {a
maxima capacidad de produccion prevista. Todos ellos deben estar disefiados,
construidos, instalados y mantenidos de manera que se evite la contaminacion del
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alimento, facilite la limpieza y desinfeccion de sus superficies y permitan desempefar
adecuadamente el uso previsto.

ARTICULO 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben
cumplir con las siguientes condiciones especificas:

1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar
fabricados con materiales resistentes al uso y a la corrosion, asi como a la utilizacién
frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion

6.3 Equipos como licuadoras, rebanadoras, procesadoras, mezcladoras, peladoras,
molinos y similares son lavados y desinfectados después de su uso Los accesorios o
partes en contacto con los alimentos son desarmados, lavados y desinfectados
después de cada jornada. Durante la inspeccion sanitaria se evidencio que no estaba
por escrito plan de saneamiento. Incumpliendo la Resolucion 2674 de 2013 articulo
26 numeral 1 que indica:

ARTICULO 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda
alimentos y sus materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento
con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir
los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate,
Cada establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los
agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso,
tiempos de contacto y los equipos e implementos requeridos para efectuar las
operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

CARGO QUINTO: En el control sanitario se evidencio que no cumplid con
CONDICIONES DE MANEJO, PREPARACION Y SERVIDOQ, se encontro en la visita
que no cumplia con:

7.5 Se realizan controles de temperatura y si se llevan registros esciitos. Se encontro
asi mismo que no llevaban registros diarios de control de temperatura.
Transgrediendo la Resolucion 2674 de 2013 articulo 28 numeral 2: 31 numeral 3 que
dicen:

ARTICULO 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben
cumplir con las siguientes condiciones:
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2. El almacenamiento de productos que requieren refrigeracion o congelacion se reali-
zara teniendo en cuenta las condiciones de temperatura, humedad y circulacion del
aire que requiera el alimento, materia prima o insumo. Estas instalaciones se
mantendran limpias y en buenas condiciones higiénicas, ademas, se llevara a cabo un
control de temperatura y humedad que asegure la conservacién del producto. Los
dispositivos de registro de la temperatura y humedad deben inspeccionarse a
intervalos regulares y se debe comprobar su exactitud. La temperatura de congelacion
debe ser de -18°C o menor.

Articulo 31. Expendio de alimentos. El expendio de alimentos debe cumplir con las
sigutentes condiciones:

3. Disponer de los equipos necesarios para la conservacién, como neveras vy
congeladores adecuados para aquellos alimentos que requieran condiciones
especiales de refrigeracion y/o congelacion, los cuales deben contar con instrumentos
para la medicion de la temperatura, mantenerse en operacién permanentemente
mientras contenga el alimento y ser utilizados de acuerdo con la capacidad de su
disefio, asi como contar con procedimientos definidos para limpieza, desinfeccidn y
mantenimiento.

En los equipos de refrigeracion y/o congelacién, debe evitarse el almacenamiento
conjunto de alimentos y materias crudas con procesados o entre aquellos que
representen riesgo de contaminacion cruzada.

7.6 Los alimentos procesados proceden de proveedores que garanticen su calidad.
Tampoco tenian concepto sanitario de proveedores, Incumpllendo la Ley 9 de 1979
articuio 288 que dice:

ARTICULO 288°.- Todos los alimentos y bebidas deben provenir de establecimientos
autorizados por el Ministerio de Salud o la autoridad delegada y que cumplan con las
disposiciones de la presente Ley y sus reglamentaciones.

Y la Resolucion 2674 de 2013 articulo 28 numeral 3 que sefiala:

ARTICULO 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben
cumplir con las siguientes condiciones:

3. El almacenamiento de los insumos, materias primas y productos terminados se rea-
lizara de manera qtie se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que
puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos. Ademas se
deben identificar claramente y llevar registros para conocer su uso, procedencia,
calidad y tiempo de vida. '
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7.142 Existen avisos alusivos al lavado y desinfeccion de lavado de manos
(protocolo). Se e evidencid en la visita Incumpliendo la Resolucion 2674 de 2013
articulo 6 numeral 6.4; 13 parrafo 1 que sefalan:

“ARTICULO &°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a Ia
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion,
comercializacion y expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales
que se establecen a continuacion;

"6.4. kn las proximidades de los lavamanos se deben colocar avisos o advertencias al
personal sobre la necesidad de lavarse las manos luego de usar los servicios
sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes de iniciar las labores de
produccion.”

ARTICULO 13.Plan de capacitacion. El plan de capacitacion debe contener, al
menos, los siguientes aspectos: Metodologia, duracién, docentes, cronograma vy
temas especificos a impartir. El enfoque, contenido y alcance de la capacitacion
impartida debe ser acorde con la empresa, el proceso tecnolégico y tipo de
establecimiento de que se trate. En todo caso, la empresa debe demostrar a través
.del desempefio de los operarios y la condicion sanitaria del establecimiento la
efectividad e impacto de la capacitacién impartida.

Paragrafo 1°. Para reforzar el cumplimiento de |as practicas higiénicas, se colocaran
en sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su
observancia durante la manipulacion de alimentos.

CARGO SEXTO: El dia de ia inspeccién higiénico sanitaria se constato que nho
cumplié con CONDICIONES DE CONSERVACION Y MANEJO DE LOS
PRODUCTOS como quedo registrado a continuacion:

8.6 Los anaqueles son de superficie inerte estan limpios y en buen estado, sin
presencia de oxidacién o desprendimiento de particulas. Se encontré sopories de

formica y superficies en area de proceso. Incumpliendo fa Ley 9 de 1979 articulo 251:
252 gue dicen. :

ARTICULO  251°.-E| material, diseno, acabado e instalaciéon de los equipos y
utensilios deberan permitir la facil limpieza, desinfeccién y mantenimiento higienico de
los mismos, y de las areas adyacentes. Tanto los equipos como los utensilios se
mantendran en buen estado de higiene y conservacion y deberan desinfectarse
cuantas veces sea necesario para evitar problemas higiénico-sanitarios.

ARTICULO 252°.- Todas las superficies que estén en contacto directo con alimentos
o bebidas deberan ser atoxicas e inalterables en condiciones de usos.
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Y la Resolucion 2674 de 2013 articulo 28 numeral 3, 4, 5; 31 numerat 1, 2 que
sefalan:

ARTICULO 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben
cumplir con las siguientes condiciones:

3. El almacenamiento de los insumaos, materias primas y productos terminados se rea-
lizara de manera gue se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que
puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos. Ademas se
deben identificar claramente y llevar registros para conocer su uso, procedencia,
calidad y tiempo de vida.

4. El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se
realizara ordenadamente en pilas o estibas con separacién minima de 60 centimetros
con respecto a las paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y
en buen estado, elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se
permita la inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el caso.

ARTICULO 31. Expendio de alimentos. El expendio de alimentos debe cumplir con
las siguientes condiciones: .

1. Garantizar la conservacion y proteccion de los alimentos.
2. Contar con la infraestructura adecuada.

Durante la visita no cumplia con PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECION tal como se expresa a continuacion:

10.6. Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez
gue sea necesario. No cumplia con lavado y desinfeccidn de manos cada que fuera
necesario. Incumpliendo la Ley 9 de 1979 articulo 277 que dice:

ARTICULO 277°-En los establecimientos a que se refiere este titulo los patronos,
proporcionaran a su personal las instalaciones, el vestuario y los implementos
adecuados para que cumplan las normas sobre higiene personal y practicas sanitarias
en el manejo de los productos.

Y la Resolucion 2674 de 2013 articulo 14 numerales 1, 4 que dicen:

ARTICULO 14. Practicas higiénicas y medidas de proteccién. Todo manipulador
de alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a
continuacion se establecen: '
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1. Mantener una estricta fimpieza e higiene personal y aplicar buenas practicas
higiénicas en sus labores, de manera que se evite la contaminacion del alimento y de
las superficies de contacto con este.

4. Lavarse las manos con agua y jabon desinfectante, antes de comenzar su trabajo,
cada vez que salga y regrese al area asignada y después de manipular cualquier
material u objeto que pudiese representar un riesgo de contaminacién para el
alimento. Sera obligatorio realizar la desinfeccién de las manos cuando los riesgos
asociados con |a etapa del proceso asi lo justifiquen.

CARGO NOVENO: El dia de la visita de inspeccion sanitaria con se encontré que no
cumplia con  SALUD OCUPACIONAL, Se encontrd en la visita que incumplia con:

11.1 Se evidencian equipos e implementos de seguridad en funcionamiento y
ubicados de acuerdo a normas de seguridad industrial {extintores, campanas
iextractoras, barandas, estibas de seguridad y arnés para trabajo en altura) Se

constalo que no habia sistema de extraccion de olores adecuado. Incumpliendo fa
Resolucion que indican:

ARTICULO 31 Expendio de alimentos. El expendio de alimentos debe cumplir con
las siguientes condiciones:

2. Contar con la infraestructura adecuada.

5. SANCIONES O MEDIDAS QUE SE PUEDEN IMPONER

En caso de probarse los cargos gue se imputan se pueden imponer las sanciones
establecidas en el articulo 577 de la Ley 9 de 1979, segUn los criterios sefialados en el
articulo 50 de la Ley 1437 de 2011, a saber: -

Ley 9 de 1979, Articulo 577.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante
resolucion motivada, la violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada

por la entidad encargada de hacerlas cumplir con alguna o aigunas de las siguientes
sanciones:

Amonestacion;

Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios
minimos legales al maximo valor vigente en el momento de dictarse la
respectiva resolucion:

Decomiso de productos;

Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

o

ao
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e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio
respectivo.

Ley 1437, Articulo 50.- Graduacion de las sanciones. Salvo lo dispuesto en leyes
especiales, la gravedad de las faltas y el rigor de las sanciones por infracciones
administrativas se graduaran atendiendo a los siguientes criterios, en cuanto
resultaren aplicabies:

1. Dafio o peligro generado a los intereses juridicos tutelados,

2. Beneficio econdmico obtenido por el infractor para si o a favor de un tercero.

3. Reincidencia en la comisidn de ia infraccion.

4. Resistencia, negativa u obstruccion a la accidn investigadora o de supervisién.

5. Utilizacién de medios fraudulentos o utilizacion de persona interpuesta para ocultar
la infraccion u ocultar sus efectos.

6. Grado de prudencia y diligencia con que se hayan atendido los deberes o se hayan
aplicado las normas legales pertinentes.

7. Renuencia o desacato en el cumplimiento de las ordenes impartidas por la
autoridad competente

8. Reconocimiento o aceptacién expresa de la infraccion antes del decreto de
pruebas.

Con el fin de esclarecer los cargos imputados y determinar si hay lugar a imponer
algunas de las citadas sanciones, se requiere a la parte investigada a efecto que
presente las explicaciones respectivas, pruebas y demés medios de defensa
pertinentes, conducentes y necesarios, dentro el término que se le indica en la parte
resolutiva del presente acto administrativo.

Por lo antes expuesto,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Formular Pliego de Cargos a la sefiora INGRID TATIANA
GOMEZ2 GONZALEZ identificada con Cédula de ciudadania Numero 52.857.120-3 en
su calidad propietaria y/o representante legal o por quien haga sus veces, del
establecimiento denominado EMPANADAS COMIDAS (Venta De Empanadas),
ubicado en la KR 13 20 13 Sur Barrio San José Localidad Rafael Uribe Uribe, de
esta ciudad, por presunta vuineracién a ias siguientes normas higiénico sanitarias:
Ley 9 de 1979 articulos 10; 130; 188, 195; 207; 231; 251, 252; 277; 288; Ia
Resolucion 2674 de 2013 articulos 6 numeral 6.2; 8; 9 numeral 1; 13 paréagrafo 1, 14
numerales 1, 4; 26 numerales 1, 2; 28 numerales 2, 3, 4, 7, 31 numerales 1, 2, 8, 32
numerales 5, 11, de conformidad con los hechos expuesto en la parte motiva de este
auto.
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ARTICULO SEGUNDO: Notificar el presente pliego de cargos a la parte implicada,
para que dentro de los quince (15) dias habiles siguientes a la notificacion del
presente proveido, rinda sus descargos directamente o a través de apoderado y
aporte o solicite la practica de pruebas conducentes y/o pertinentes al esclarecimiento
de los hechos investigados, conforme a lo establecido en la parte considerativa del
presente auto.

ARTICULO TERCERO: Incorporar al presente proceso administrativo las pruebas
recaudadas por de la Subred integrada de Servicios de Salud CENTRO
ORIENTE E.S.E., dentro de la indagacién preliminar, las cuales fueron sefialas en Ia
parte motiva de esta decisidn

ARTICULO CUARTO: Contra este auto no procede recurso alguno, de conformidad
con lo dispuesto en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Subdirectora de Vigilancia en Salud Pblica

or¢: Beatriz S%,
R s0: M. Dominguez
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"NOTIFICACION PERSONAL
(articulo 67 de la Ley 1437 de 2011).

Bogota D.C., . Hora
En la fecha se notifica personalmente a:
, identificado(a) con C.C. N°

Quien queda enterado del contenido, derechos y obligaciones derivadas del PLIEGO
DE CARGOS, proferido dentro del Expediente , del cual se le entrega
copia integra, autentica y gratuita.

rirma del notificado. Nombre de quien notifica.

Cra 32 Neo, 12-61 |
Tel.: 364 9050 i
www.saludcapital.gov.co _
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